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TRUSKAWKI LIOFILIZOWANE CAtE OWOCE

E Cena 35,00 zt
T— Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu

Truskawki liofilizowane cate owoce - intensywny smak i
wyjatkowa chrupkos¢

Truskawki liofilizowane w postaci catych owocéw zachwycaja intensywnie truskawkowym aromatem, naturalnym stodko-
kwasnym smakiem oraz przyjemnie chrupiaca struktura. Sa lekkie, wygodne w uzyciu i gotowe do spozycia bezposrednio po
otwarciu opakowania.

Liofilizacja polega na usunieciu wody z zamrozonych owocédw. Dzieki temu truskawki zachowujg charakterystyczny smak,
aromat i intensywny kolor, a jednoczes$nie stajg sie suche, lekkie i kruche.

Dlaczego warto wybrac cate truskawki liofilizowane?
e intensywny smak i aromat truskawek,
e chrupiaca i lekka struktura,
» efektowna forma catych owocéw,
* produkt gotowy do bezposredniego spozycia,
e wygodne porcjowanie,
* szerokie zastosowanie w kuchni i cukiernictwie,

¢ rézne gramatury do wyboru.

Jak wykorzystac truskawki liofilizowane?

Cate owoce doskonale sprawdzajg sie jako samodzielna, chrupigca przekaska. Mozna wykorzystywac je réwniez jako dodatek
do:

e jogurtu naturalnego, owsianki i musli,

¢ granoli oraz ptatkéw sniadaniowych,

¢ lodéw, kremdw i deseréw,

¢ ciast, tortéw oraz monoporcji,

e smoothie i koktajli,

e czekolad, pralin oraz domowych stodyczy,

¢ dekorowania wypiekéw i deseréw,
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¢ mieszanek owocowych oraz przekaskowych.

Cate truskawki liofilizowane szczegdlnie efektownie prezentuja sie jako dekoracja tortéw, deseréw i wyrobéw cukierniczych.

Naturalny wyglad produktu

Poszczegdlne owoce moga réznic sie wielkoscia, ksztattem i odcieniem. Truskawki liofilizowane sg delikatne i kruche, dlatego
w opakowaniu mogga pojawic sie réwniez mniejsze fragmenty owocéw oraz niewielka ilos¢ naturalnego pytu owocowego.

Przechowywanie

Produkt nalezy przechowywad w suchym i chtodnym miejscu, w szczelnie zamknietym opakowaniu. Truskawki liofilizowane
tatwo pochtaniajg wilgo¢ z otoczenia, dlatego po kazdym uzyciu opakowanie trzeba dokfadnie zamkna¢.

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Gramatura: 100g, 250g, 500g, 1000g

Jak wykorzystac cate truskawki?

Zastosowanie catych truskawek liofilizowanych

Cate truskawki liofilizowane wyrdzniajg sie intensywnym owocowym aromatem, naturalnym stodko-kwasnym smakiem oraz
przyjemnie chrupiaca strukturg. Sg gotowe do spozycia bezposrednio po otwarciu opakowania.

Najpopularniejsze zastosowania
e samodzielna chrupigca przekaska,
e dodatek do jogurtu, owsianki i musli,
¢ sktadnik granoli oraz mieszanek $niadaniowych,
» dekoracja tortéw, ciast i monoporcji,
¢ dodatek do lodéw, kreméw oraz deserdw,
e sktadnik smoothie i koktajli,

¢ dodatek do czekolad, pralin i domowych stodyczy.

Charakterystyczne cechy catych owocow
e efektowna forma catych truskawek,
¢ intensywny kolor, smak i aromat,
¢ lekka, sucha i chrupigca struktura,
¢ naturalne réznice wielkosci i ksztattu,

¢ wygodne zastosowanie w domu i cukiernictwie.
Wazne informacje

Cate owoce liofilizowane sg delikatne i kruche, dlatego w opakowaniu moga znajdowac sie réwniez mniejsze fragmenty oraz
niewielka ilo$¢ naturalnego pytu owocowego. Produkt nalezy chroni¢ przed wilgocia i doktadnie zamyka¢ po kazdym uzyciu.

Zastosowanie i wtasciwosci
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Zastosowanie catych truskawek liofilizowanych

Cate truskawki liofilizowane sg gotowe do spozycia bezposrednio po otwarciu opakowania. Mozna je podjada¢ samodzielnie
albo dodawac do jogurtu, owsianki, musli, granoli, deseréw, loddw, ciast, tortéw, koktajli i domowych czekolad.

Charakterystyczne cechy
e intensywny truskawkowy smak i aromat,
e |lekka, sucha i chrupigca struktura,
» efektowna forma catych owocéw,
¢ naturalne réznice wielkosci oraz ksztattu,

e szerokie zastosowanie w kuchni i cukiernictwie.

Produkt nalezy chroni¢ przed wilgocig i przechowywa¢ w szczelnie zamknietym opakowaniu.
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