Dane aktualne na dzien: 03-07-2026 01:22

Link do produktu: https://www.przyprawy.pro/sol-ziolowa-aromatyczna-sol-500g-p-85.html

SOL ZIOLOWA, AROMATYCZNA SOL 500g

Cena 14,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy SL-85

Kod EAN 5903933 620831

Opis produktu

SOL ZIOLOWA

Masa netto: 5009
Kraj pochodzenia: POLSKA

Sél ziotowa, nazywana réwniez aromatyczna sola, to mieszanka soli z dodatkiem réznych ziét i przypraw.
Zazwyczaj skiad soli ziolowej obejmuje takie sktadniki jak rozmaryn, tymianek, oregano, bazylia, czosnek,
papryka czy cebula. Dzieki temu potaczeniu soli ziolowej mozna uzyskac unikalny i bogaty smak, ktory sprawi,
ze kazde danie stanie sie bardziej aromatyczne i wyraziste.

Sé6l ziotowa jest popularnym dodatkiem do dan miesnych, wedlin, ryb oraz warzyw. Moze by¢ wykorzystywana
podczas gotowania, smazenia lub jako przyprawa do dan na zimno. Jednym z jej dodatkowych atutéw jest fakt,
Ze nie zawiera konserwantéw i sztucznych barwnikow, co czyni ja zdrowszym wyborem w poréwnaniu do
gotowych mieszanek ziotowych dostepnych w sklepach spozywczych.

Sdl ziotowa to takze idealny dodatek do masta, ktére po wymieszaniu z nia nabiera intensywniejszego smaku i

aromatu. Ponadto, ziotowa sél swietnie sprawdza sie do marynowania miesa czy pieczenia ryb, a nawet do
przyprawiania satatek.

Skitad: sdél, cukier, kukurydza, pieprz czarny, koper, czosnek,
cebula, majeranek, szczypiorek, papryka, marchew,

barwnik naturalny, ekstrakt kurkumy

Przechowywaé w chtodnym, suchym i przewiewnym miejscu.
Informacja o alergenach:

Produkt moze zawierac: orzechy ziemne i inne orzechy
gorczyce, soje, sezam, zboza zawierajace gluten,

produkty zawierajace dwutlenek siarki, laktoze, jaja, seler
Wszystkie nasze produkty pakowane sa w atestowane torebki

z zapieciem strunowym co pozwala na wielokrotne ich otwieranie i
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zamykanie bez utraty swiezosci, zapachu i smaku.

Produkty posiadaja dtuga date przydatnosci do spozycia umieszczona na etykiecie znajdujacej sie na
opakowaniu .

Poradnik mieszanek przypraw
Opis poradnika

Jak stosowac mieszanki przypraw?

Mieszanki przypraw najlepiej dodawac na etapie marynowania lub bezposrednio przed obrébka termiczna. Dzieki temu
sktadniki majg czas na potgczenie sie z potrawga i oddanie petni aromatu.

Praktyczne wskazowki

e Do miesa stosuj mieszanki 30-60 minut przed pieczeniem.
¢ Do grillowania warto potaczy¢ przyprawy z olejem.

¢ Ryby przyprawiaj krétko przed przygotowaniem.

¢ Warzywa i ziemniaki mozna przyprawi¢ bezposrednio przed pieczeniem.

* Mieszanki $wietnie sprawdzajg sie takze w sosach i marynatach.

Odpowiednio dobrana mieszanka przypraw pozwala w prosty sposéb przygotowa¢ aromatyczne i petne smaku potrawy bez
koniecznosci komponowania przypraw od podstaw.

Poradnik soli

Rodzaje soli i ich zastosowanie

Choc sdl jest jedna z najstarszych przypraw Swiata, jej odmiany réznig sie smakiem, strukturg oraz zastosowaniem
kulinarnym. Sél himalajska doskonale sprawdza sie do codziennego gotowania, s6l morska podkresla smak ryb i owocéw
morza, a sél wedzona nadaje potrawom wyjgtkowy aromat.

Do czego stosowac poszczegdlne sole?

s6l himalajska - do codziennego gotowania

sél morska - do ryb i satatek

sl ktodawska - do przetworéw i kiszonek

s6l wedzona - do grilla i mies

sol ziotowa - do warzyw i pieczonych ziemniakéw

Wybér odpowiedniej soli pozwala wzbogaci¢ smak potraw i nadac im wyjatkowy charakter.
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Dlaczego warto?
Dlaczego warto kupowac¢ w Przyprawy.pro?
¢ Ponad 1500 produktéw dostepnych od reki.

e Starannie wyselekcjonowane przyprawy, dodatki spozywcze i akcesoria.

Produkty dla kuchni domowej i profesjonalnej gastronomii.
e Szybka realizacja zaméwien i bezpieczna wysytka.

¢ Sprawdzeni producenci oraz wysoka jakos$¢ oferowanych produktéw.

Dziekujemy za zaufanie i zyczymy udanych zakupéw w sklepie Przyprawy.pro.
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