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ŚLIWKI LIOFILIZOWANE POŁÓWKI 500g

Cena 90,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Kod EAN 5 903933 624457

Opis produktu

ŚLIWKI LIOFILIZOWANE

POŁÓWKI
Masa netto: 500g

Kraj pochodzenia: SERBIA
Przechowywać w chłodnym, suchym i przewiewnym miejscu.

Informacja o alergenach:

Produkt może zawierać śladowe ilości : orzechy ziemne i inne orzechy

gorczyce, soję, sezam, zboża zawierające gluten,

produkty zawierające dwutlenek siarki, laktozę, jaja, seler

Wszystkie nasze produkty pakowane są w atestowane torebki

z zapięciem strunowym co pozwala na wielokrotne ich otwieranie i

zamykanie bez utraty świeżości, zapachu i smaku.

Produkty posiadają długą datę przydatności do spożycia umieszczona na etykiecie znajdującej się na opakowaniu .
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Dlaczego warto?

Dlaczego warto kupować w Przyprawy.pro?

Ponad 1500 produktów dostępnych od ręki.

Starannie wyselekcjonowane przyprawy, dodatki spożywcze i akcesoria.

Produkty dla kuchni domowej i profesjonalnej gastronomii.

Szybka realizacja zamówień i bezpieczna wysyłka.

Sprawdzeni producenci oraz wysoka jakość oferowanych produktów.

Dziękujemy za zaufanie i życzymy udanych zakupów w sklepie Przyprawy.pro.

Zastosowanie i właściwości

Zastosowanie śliwek liofilizowanych

Śliwki liofilizowane doskonale sprawdzają się zarówno w codziennej kuchni, jak i profesjonalnej gastronomii. Ich naturalna
słodycz i wyrazisty aromat wzbogacają smak wielu potraw.

musli i granola,

owsianki,
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jogurty i kefiry,

koktajle i smoothie,

ciasta i wypieki,

desery i lody,

batony i mieszanki owocowe,

dekoracja deserów.

 
 
 
 

Przechowywanie

Produkt należy przechowywać w szczelnie zamkniętym opakowaniu, w suchym i chłodnym miejscu. Chronić przed wilgocią.
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