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PIEPRZ CZARNY ZIARNISTY 100g

Cena 6,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy Pl-4

Kod EAN 5 903933 620404

Opis produktu

PIEPRZ CZARNY
ZIARNISTY

Masa netto: 100g
Kraj pochodzenia: WIETNAM

Pieprz czarny ziarnisty to popularny i wszechstronny sktadnik kuchni. Wspaniale sprawdzi sie jako dodatek do wielu potraw,
takich jak miesa, zupy, sosy, czy warzywa. To aromatyczne ziarenka pochodzg z lisci pieprzowca, ktéry rosnie gtéwnie w
Indiach, Indonezji i Brazylii.

Nasz pieprz czarny ziarnisty zostat starannie wyselekcjonowany i zapakowany, aby zapewni¢ jak najwyzszg jako$¢. Kazde
ziarenko ma intensywny, charakterystyczny smak i aromat, ktéry z pewnoscig wzbogaci smak Twoich potraw. Nasz pieprz
czarny ziarnisty jest idealny do mielenia w mtynku tuz przed uzyciem, co zapewni najwyzsza $wiezos¢ i aromat.

Pieprz czarny ziarnisty to nie tylko sktadnik kulinarny, ale takze ma wiele wtasciwosci zdrowotnych. Zawiera naturalne olejki
eteryczne, antyoksydanty i przeciwzapalne sktadniki, ktére wptywaja korzystnie na nasze zdrowie. Moze poméc w regulowaniu
poziomu cholesterolu we krwi, wspiera¢ trawienie i poprawia¢ przemiane materii.

W naszej ofercie znajdziesz wytacznie najwyzszej jakosci pieprz czarny ziarnisty, ktéry z pewnoscia zadowoli najbardziej
wymagajacych smakoszy. Sprébuj juz dzis i przekonaj sie, jak wyjgtkowy smak i aromat oferuje nasz pieprz czarny ziarnisty!

Przechowywa¢ w chtodnym, suchym i przewiewnym miejscu.
Informacja o alergenach:

Produkt moze zawieraé: orzechy ziemne i inne orzechy

gorczyce, soje, sezam, zboza zawierajace gluten,

produkty zawierajgce dwutlenek siarki, laktoze, jaja, seler
Wszystkie nasze produkty pakowane sa w atestowane torebki

z zapieciem strunowym co pozwala na wielokrotne ich otwieranie i
zamykanie bez utraty Swiezosci, zapachu i smaku.

Produkty posiadaja dtuga date przydatnosci do spozycia umieszczona na etykiecie znajdujacej sie na opakowaniu .
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Poradnik przypraw

Jak uzywac przypraw jednorodnych?

Przyprawy jednorodne to pojedyncze sktadniki przyprawowe, ktére pozwalajg precyzyjnie dopasowac smak do
przygotowywanych potraw. Dzieki nim mozna samodzielnie tworzy¢ mieszanki przypraw, marynaty oraz doprawia¢ dania
wedtug wiasnych preferenc;ji.

Zastosowanie przypraw jednorodnych
e Miesa pieczone, grillowane i smazone
e Zupy i sosy
e Ryby i owoce morza
e Warzywa oraz satatki
¢ Domowe marynaty
¢ Kuchnia polska, orientalna i Srédziemnomorska

¢ Wtasne mieszanki przyprawowe

Dlaczego warto wybierad przyprawy wysokiej jakosci?

Swieze przyprawy wyrdzniaja sie intensywnym aromatem, naturalnym kolorem oraz wysoka zawartoécia olejkéw eterycznych.
Odpowiednie przechowywanie pozwala zachowac ich smak i wtasciwosci przez dtugi czas.

Przechowywanie przypraw

Aby zachowad petnie aromatu, przyprawy nalezy przechowywac w szczelnie zamknietych opakowaniach, w suchym i
zacienionym miejscu, z dala od Zrdédet ciepta i wilgoci.
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