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Link do produktu: https://www.przyprawy.pro/pieprz-cytrynowy-250g-p-23.html

PIEPRZ CYTRYNOWY 2509

Cena 8,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy PI1-23

Kod EAN 5 903933 620367

Opis produktu

PIEPRZ CYTRYNOWY

Masa netto: 250g
Kraj pochodzenia: POLSKA

Pieprz cytrynowy to przyprawa o wyjatkowym smaku, ktéra cieszy sie coraz wieksza popularnoscia wsréd
smakoszy i kucharzy na catym swiecie.

Jest to potaczenie tradycyjnego pieprzu z aromatyczna cytryna, co daje wyjatkowy efekt smakowy. Pieprz
cytrynowy doskonale sprawdza sie jako dodatek do mies, ryb, satatek, sosow i wielu innych potraw, nadajac im
charakterystycznego, swiezego smaku.

Pieprz cytrynowy zawiera naturalny olejek cytrynowy, ktéry ma wtasciwosci antybakteryjne, przeciwgrzybicze
oraz wzmachiajace odpornosc¢ organizmu. Dodatkowo zawiera rowniez witamine C, ktéra jest wazna dla uktadu
odpornosciowego oraz przeciwutleniaczy, ktére pomagaja w walce z wolnymi rodnikami.

W naszym sklepie internetowym oferujemy wysokiej jakosci pieprz cytrynowy w atrakcyjnej cenie. Nasza
przyprawa jest pozbawiona sztucznych dodatkéw i zostata wyprodukowana z naturalnych sktadnikéw.

Zapewniamy szybka i bezpieczna dostawe, a nasz pieprz cytrynowy bedzie doskonatym dodatkiem do Twojej
kuchni, ktory doda Twoim potrawom niepowtarzalnego smaku i aromatu.

SKLAD: PIEPRZ CZARNY GRYS, CZOSNEK, CEBULA,
KWASEK CYTRYNOWY, CUKIER, SKORKA CYTRYNOWA,
KURKUMA.

WARTOSC ODZYWCZA W 100g PRODUKTU:

WARTOSC ENERGETYCZNA: 1080K])/255 Kcal
TLUSZCZ: 0,91g

W TYM KWASY Tt. NASYCONE: 0,169
WEGLOWODANY: 54,7g

W TYM CUKRY: 19,829

BLONNIK: 6,159
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BIALKO: 3,98g

SOL: 23,93¢g

Przechowywad¢ w chtodnym, suchym i przewiewnym miejscu.
Informacja o alergenach:

Produkt moze zawierac: orzechy ziemne i inne orzechy

gorczyce, soje, sezam, zboza zawierajace gluten,

produkty zawierajace dwutlenek siarki, laktoze, jaja, seler
Wszystkie nasze produkty pakowane sa w atestowane torebki

z zapieciem strunowym co pozwala na wielokrotne ich otwieranie i
zamykanie bez utraty swiezosci, zapachu i smaku.

Produkty posiadaja dtuga date przydatnosci do spozycia umieszczona na etykiecie znajdujacej sie na
opakowaniu .

Poradnik mieszanek przypraw
Opis poradnika

Jak stosowac mieszanki przypraw?

Mieszanki przypraw najlepiej dodawac na etapie marynowania lub bezposrednio przed obrébka termiczng. Dzieki temu
sktadniki maja czas na potaczenie sie z potrawa i oddanie petni aromatu.

Praktyczne wskazowki

¢ Do miesa stosuj mieszanki 30-60 minut przed pieczeniem.
¢ Do grillowania warto potaczy¢ przyprawy z olejem.
¢ Ryby przyprawiaj krétko przed przygotowaniem.
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e Warzywa i ziemniaki mozna przyprawié¢ bezposrednio przed pieczeniem.
¢ Mieszanki Swietnie sprawdzajg sie takze w sosach i marynatach.

Odpowiednio dobrana mieszanka przypraw pozwala w prosty sposéb przygotowac¢ aromatyczne i petne smaku potrawy bez
koniecznosci komponowania przypraw od podstaw.

Porady
Jak przechowywa¢ pieprz?

Pieprz najlepiej przechowywad w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym i zacienionym miejscu. Ziarnisty pieprz
zachowuje aromat najdtuzej, dlatego warto mieli¢ go bezposrednio przed uzyciem.

Do czego uzywad pieprzu?

Pieprz doskonale pasuje do mies, ryb, zup, soséw, marynat, warzyw, satatek oraz potraw z grilla. To jedna z podstawowych
przypraw w kazdej kuchni.

Dlaczego warto?

Dlaczego warto kupowac w Przyprawy.pro?
¢ Ponad 1500 produktéw dostepnych od reki.

e Starannie wyselekcjonowane przyprawy, dodatki spozywcze i akcesoria.

Produkty dla kuchni domowej i profesjonalnej gastronomii.
¢ Szybka realizacja zamoéwien i bezpieczna wysyika.

¢ Sprawdzeni producenci oraz wysoka jakos¢ oferowanych produktéw.

Dziekujemy za zaufanie i zyczymy udanych zakupéw w sklepie Przyprawy.pro.
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