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PIEPRZ BIALY ZIARNA 2509

Cena 14,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy P1-7

Kod EAN 5 903933 620282

Opis produktu

PIEPRZ BIALY ZIARNA

Masa netto: 250g
Kraj pochodzenia: WIETNAM

Przedmiotem oferty jest pieprz biaty ziarnisty, charakteryzujacy sie wysoka jakoscia i aromatycznym smakiem.
Nasz pieprz pochodzi z najlepszych plantacji i jest starannie selekcjonowany, aby zapewni¢ najlepsza jakos¢
produktu.

Pieprz biaty ziarnisty to doskonaty dodatek do potraw miesnych, rybnych, warzywnych i zup. Dzieki swojemu
wyjatkowemu smakowi i aromatowi, nadaje potrawom wyjatkowego charakteru. Nasz pieprz ma delikatny, lekko
korzenny smak, ktéry doskonale komponuje sie z wieloma innymi sktadnikami.

Nasz produkt dostepny jest w opakowaniach o réznych pojemnosciach, tak aby kazdy moégt wybra¢ odpowiedni
dla siebie rozmiar. Dzieki naszemu szybkiemu systemowi wysytkowemu, produkt dotrze do Ciebie w krétkim
czasie.

Zachecamy do wyprébowania naszego pieprzu biatego ziarnistego i odkrycia jego wyjatkowego smaku i

aromatu. Nasz produkt to gwarancja jakosci i doskonatego smaku, ktéry z pewnoscia zadowoli kazdego
smakosza.

Przechowywaé w chtodnym, suchym i przewiewnym miejscu.
Informacja o alergenach:

Produkt moze zawierac: orzechy ziemne i inne orzechy

gorczyce, soje, sezam, zboza zawierajace gluten,

produkty zawierajace dwutlenek siarki, laktoze, jaja, seler
Wszystkie nasze produkty pakowane sa w atestowane torebki

z zapieciem strunowym co pozwala na wielokrotne ich otwieranie i
zamykanie bez utraty swiezosci, zapachu i smaku.

Produkty posiadaja dtuga date przydatnosci do spozycia umieszczona na etykiecie znajdujacej sie na
opakowaniu .
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Poradnik przypraw

Jak uzywac przypraw jednorodnych?

Przyprawy jednorodne to pojedyncze sktadniki przyprawowe, ktére pozwalajg precyzyjnie dopasowac smak do
przygotowywanych potraw. Dzieki nim mozna samodzielnie tworzy¢ mieszanki przypraw, marynaty oraz doprawia¢ dania
wedtug wtasnych preferencji.

Zastosowanie przypraw jednorodnych
e Miesa pieczone, grillowane i smazone
e Zupy i sosy
* Ryby i owoce morza
e Warzywa oraz satatki
e Domowe marynaty
¢ Kuchnia polska, orientalna i srédziemnomorska

¢ Witasne mieszanki przyprawowe

Dlaczego warto wybierac przyprawy wysokiej jakosci?

Swieze przyprawy wyrézniaja sie intensywnym aromatem, naturalnym kolorem oraz wysoka zawartoscia olejkéw eterycznych.
Odpowiednie przechowywanie pozwala zachowac ich smak i wtasciwosci przez dtugi czas.

Przechowywanie przypraw

Aby zachowad petnie aromatu, przyprawy nalezy przechowywad w szczelnie zamknietych opakowaniach, w suchym i
zacienionym miejscu, z dala od Zrdédet ciepta i wilgoci.

Porady
Jak przechowywac pieprz?

Pieprz najlepiej przechowywaé w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym i zacienionym miejscu. Ziarnisty pieprz
zachowuje aromat najdtuzej, dlatego warto mieli¢ go bezposrednio przed uzyciem.
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Do czego uzywac pieprzu?

Pieprz doskonale pasuje do mies, ryb, zup, soséw, marynat, warzyw, satatek oraz potraw z grilla. To jedna z podstawowych
przypraw w kazdej kuchni.

Dlaczego warto?
Dlaczego warto kupowaé w Przyprawy.pro?
¢ Ponad 1500 produktéw dostepnych od reki.

e Starannie wyselekcjonowane przyprawy, dodatki spozywcze i akcesoria.

Produkty dla kuchni domowej i profesjonalnej gastronomii.
* Szybka realizacja zaméwien i bezpieczna wysyika.

e Sprawdzeni producenci oraz wysoka jakos$¢ oferowanych produktéw.

Dziekujemy za zaufanie i zyczymy udanych zakupéw w sklepie Przyprawy.pro.
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