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Link do produktu: https://www.przyprawy.pro/pieprz-bialy-mielony-500g-p-42.html

PIEPRZ BIALY MIELONY 500g

Cena 25,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy Pl-42

Kod EAN 5 903933 620459

Opis produktu

PIEPRZ BIALY MIELONY

Masa netto: 5009
Kraj pochodzenia: WIETNAM

W naszym sklepie internetowym oferujemy najwyzszej jakosci biaty pieprz mielony, ktéry jest idealnym
dodatkiem do réznego rodzaju dan.

Biaty pieprz mielony uzyskuje sie poprzez obrébke i suszenie dojrzatych owocéw pieprzu biatego, co nadaje mu
delikatny, subtelny smak. Jest on czesto stosowany w kuchni, aby doda¢ potrawom lekkiej ostrosci i aromatu.

Biaty pieprz mielony jest bogaty w cenne sktadniki odzywcze, takie jak przeciwutleniacze, witaminy i mineraty,
ktére pomagaja w utrzymaniu zdrowia i dobrego samopoczucia. Ponadto, biaty pieprz mielony ma wtasciwosci
przeciwzapalne, przeciwbakteryjne i przeciwutleniajace.

Biaty pieprz mielony jest idealnym dodatkiem do réznego rodzaju potraw, takich jak miesa, zupy, sosy,
marynaty oraz satatki. Mozna go réwniez uzywac do przyprawiania miesa przed pieczeniem lub grillowaniem.

Zapewniamy najwyzsza jakos¢ naszego biatego pieprzu mielonego oraz szybka i bezpieczng dostawe. Przekonaj
sie, ze nasz biaty pieprz mielony to doskonata propozycja dla oséb, ktére cenia sobie smak i aromat w kuchni!

Przechowywaé w chtodnym, suchym i przewiewnym miejscu.
Informacja o alergenach:

Produkt moze zawierac: orzechy ziemne i inne orzechy

gorczyce, soje, sezam, zboza zawierajace gluten,

produkty zawierajace dwutlenek siarki, laktoze, jaja, seler
Wszystkie nasze produkty pakowane sa w atestowane torebki

z zapieciem strunowym co pozwala na wielokrotne ich otwieranie i
zamykanie bez utraty swiezosci, zapachu i smaku.

Produkty posiadaja dtuga date przydatnosci do spozycia umieszczona na etykiecie znajdujacej sie na
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opakowaniu .

Poradnik przypraw

Jak uzywac przypraw jednorodnych?

Przyprawy jednorodne to pojedyncze sktadniki przyprawowe, ktére pozwalajg precyzyjnie dopasowac smak do
przygotowywanych potraw. Dzieki nim mozna samodzielnie tworzy¢ mieszanki przypraw, marynaty oraz doprawia¢ dania
wedtug wtasnych preferencji.

Zastosowanie przypraw jednorodnych
e Miesa pieczone, grillowane i smazone
e Zupy i sosy
* Ryby i owoce morza
e Warzywa oraz satatki
* Domowe marynaty
¢ Kuchnia polska, orientalna i srédziemnomorska

¢ Witasne mieszanki przyprawowe

Dlaczego warto wybierad przyprawy wysokiej jakosci?

Swieze przyprawy wyrézniaja sie intensywnym aromatem, naturalnym kolorem oraz wysoka zawartoscia olejkéw eterycznych.
Odpowiednie przechowywanie pozwala zachowac ich smak i wtasciwosci przez dtugi czas.

Przechowywanie przypraw

Aby zachowad petnie aromatu, przyprawy nalezy przechowywad w szczelnie zamknietych opakowaniach, w suchym i
zacienionym miejscu, z dala od Zrdédet ciepta i wilgoci.

Porady

Jak przechowywac pieprz?

wygenerowano w programie shopGold



Pieprz najlepiej przechowywac w szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym i zacienionym miejscu. Ziarnisty pieprz
zachowuje aromat najdtuzej, dlatego warto mieli¢ go bezposrednio przed uzyciem.

Do czego uzywac pieprzu?

Pieprz doskonale pasuje do mies, ryb, zup, soséw, marynat, warzyw, satatek oraz potraw z grilla. To jedna z podstawowych
przypraw w kazdej kuchni.

Dlaczego warto?
Dlaczego warto kupowaé w Przyprawy.pro?
¢ Ponad 1500 produktéw dostepnych od reki.

e Starannie wyselekcjonowane przyprawy, dodatki spozywcze i akcesoria.

Produkty dla kuchni domowej i profesjonalnej gastronomii.
* Szybka realizacja zaméwien i bezpieczna wysyika.

e Sprawdzeni producenci oraz wysoka jakos$¢ oferowanych produktéw.

Dziekujemy za zaufanie i zyczymy udanych zakupéw w sklepie Przyprawy.pro.
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