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MARAKUJA LIOFILIZOWANA W KOSTKACH

Cena 35,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu

Marakuja liofilizowana w kostkach - egzotyczny smak i
wyjatkowa chrupkos¢

Marakuja liofilizowana w kostkach zachwyca intensywnym, tropikalnym aromatem oraz charakterystycznym stodko-kwasnym
smakiem. Dzieki porecznej formie kostek mozna wygodnie jes¢ jg bezposrednio z opakowania albo wykorzystywac jako
efektowny dodatek do wielu potraw i deseréw.

Liofilizacja polega na usunieciu wody z zamrozonego owocu. W rezultacie marakuja staje sie lekka i chrupigca, a jednoczesnie
zachowuje swdj wyrazisty smak, aromat oraz naturalny kolor.

Dlaczego warto wybra¢ marakuje liofilizowang?
¢ intensywny, egzotyczny smak marakui,
e przyjemnie chrupigca struktura,
¢ wygodna forma gotowych kostek,
¢ naturalnie wystepujace czarne pestki,
¢ produkt odpowiedni do bezposredniego spozycia,
¢ atrakcyjny dodatek do $niadan, deseréw i wypiekdw,

¢ tatwe przechowywanie i porcjowanie.

Jak wykorzysta¢ marakuje liofilizowang w kostkach?
Kostki marakui mozesz spozywac jako samodzielng, chrupiacg przekaske. Doskonale sprawdzaja sie réwniez jako dodatek do:
e jogurtu naturalnego, owsianki i musli,
¢ granoli oraz ptatkéw $niadaniowych,
¢ lodéw, kreméw i deseréw,
¢ ciast, tortéw i monoporgcji,
¢ smoothie oraz koktajli,
¢ dekorowania wypiekéw i dan,

e domowych mieszanek owocowych i przekaskowych.
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Marakuja liofilizowana w kostkach pozwala w prosty sposéb wzbogaci¢ codzienne positki o tropikalny smak, wyrazisty aromat i
efektowny kolor.

Naturalny wyglad produktu

Poszczegdlne kostki moga rézni¢ sie wielkoscig, ksztattem i odcieniem. Widoczne wewnatrz czarne pestki sg naturalna czescia
marakui i podkreslajg jej charakterystyczny wyglad.

Przechowywanie

Produkt nalezy przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu, w szczelnie zamknietym opakowaniu. Marakuja liofilizowana
tatwo pochtania wilgo¢ z otoczenia, dlatego po kazdym uzyciu opakowanie nalezy doktadnie zamknac¢.

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Gramatura: 100g, 250g, 500g, 1000g

Jak wykorzysta¢ marakuje?

Marakuja liofilizowana - zastosowanie

Marakuja liofilizowana w kostkach wyrdznia sie intensywnym, tropikalnym aromatem, stodko-kwasnym smakiem oraz
przyjemnie chrupigca strukturg. Jest gotowa do spozycia bezposrednio po otwarciu opakowania.

Najpopularniejsze zastosowania
e samodzielna chrupigca przekaska,
¢ dodatek do owsianki, musli i granoli,
e urozmaicenie jogurtu naturalnego,
e sktadnik koktajli i smoothie,
¢ dodatek do lodéw, kreméw i deserdw,
¢ dekoracja ciast, tortéw oraz monoporcji,

e sktadnik domowych mieszanek owocowych.

Charakterystyczne cechy produktu
e intensywny smak i aromat marakui,
e lekka, sucha i chrupigca struktura,
¢ wygodna forma gotowych kostek,
e naturalne réznice w ksztatcie, wielkosci i kolorze,

* widoczne czarne pestki bedace naturalng czescia owocu.
Wazne informacje

Produkty liofilizowane tatwo pochtaniajg wilgo¢ z otoczenia. Aby kostki zachowaty chrupkos$¢, nalezy przechowywac je w
suchym i chtodnym miejscu oraz doktadnie zamyka¢ opakowanie po kazdym uzyciu.

Zastosowanie i wtasciwosci
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Zastosowanie marakui liofilizowanej

Marakuja liofilizowana to wyjatkowy owoc o egzotycznym smaku, ktéry doskonale sprawdza sie zaréwno w codziennej kuchni,
jak i profesjonalnej gastronomii.

e musli i granola,

e owsianki,

e jogurty i kefiry,

e koktajle i smoothie,
e desery i lody,

e ciasta oraz torty,

¢ dekoracja wypiekdw,

¢ satatki owocowe.

Przechowywanie

Produkt przechowywad w suchym i chtodnym miejscu, w szczelnie zamknietym opakowaniu. Chroni¢ przed wilgocia.
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