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MALINY LIOFILIZOWANE CAŁY OWOC 1000g

Cena 420,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Kod EAN 5 903933 621906

Opis produktu

MALINY LIOFILIZOWANE

CAŁY OWOC
Masa netto: 1000g

Kraj pochodzenia: UKRAINA
Maliny liofilizowane to doskonały wybór dla osób, które cenią sobie zdrowy styl życia i wysoką jakość jedzenia.
Liofilizacja, która jest procesem suszenia produktów w próżni, pozwala na zachowanie większości składników
odżywczych i smakowych. Maliny liofilizowane są nie tylko pyszne i aromatyczne, ale również bogate w
witaminę C, błonnik, antyoksydanty oraz kwasy organiczne.

Maliny liofilizowane to idealny dodatek do różnych potraw, takich jak owsianka, jogurt, smoothie czy koktajle.
Można je również dodać do ciast, muffinek czy deserów, aby wzbogacić ich smak i wartości odżywcze. Dzięki
temu, że maliny liofilizowane są łatwe w przechowywaniu i dłużej zachowują świeżość, są zawsze dostępne,
kiedy ich potrzebujesz.

W naszym sklepie internetowym oferujemy maliny liofilizowane w formie całych owoców, które są starannie
wyselekcjonowane, aby zapewnić najwyższą jakość. Nasze maliny liofilizowane są wolne od dodatków
chemicznych, barwników i konserwantów, dzięki czemu są idealnym produktem dla osób szukających
naturalnych i zdrowych produktów spożywczych.

Maliny liofilizowane, które oferujemy, pochodzą z najlepszych plantacji i są starannie przetwarzane, aby
zachować ich naturalny smak i aromat. Wysoka jakość naszych produktów oraz dbałość o detale, w tym
opakowania, gwarantują, że maliny liofilizowane, które kupisz w naszym sklepie internetowym, będą świetnym
dodatkiem do Twojej diety i wzbogacą Twoje kulinarne doświadczenia.

Jeśli cenisz sobie zdrowie i naturalne produkty, to maliny liofilizowane są dla Ciebie idealnym wyborem.
Zapraszamy do zapoznania się z naszą ofertą malin liofilizowanych i dołączenia do grona naszych zadowolonych
klientów.

 

Przechowywać w chłodnym, suchym i przewiewnym miejscu.

Informacja o alergenach:

Produkt może zawierać śladowe ilości : orzechy ziemne i inne orzechy

gorczyce, soję, sezam, zboża zawierające gluten,
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produkty zawierające dwutlenek siarki, laktozę, jaja, seler

Wszystkie nasze produkty pakowane są w atestowane torebki

z zapięciem strunowym co pozwala na wielokrotne ich otwieranie i

zamykanie bez utraty świeżości, zapachu i smaku.

Produkty posiadają długą datę przydatności do spożycia umieszczona na etykiecie znajdującej się na
opakowaniu .

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Poradnik i zastosowanie

Bakalie w codziennej diecie

Bakalie są doskonałym dodatkiem do zdrowego stylu życia. Mogą stanowić samodzielną przekąskę lub składnik wielu potraw.

Najczęstsze zastosowania

musli i owsianki

ciasta i wypieki

sałatki

desery

domowe batony energetyczne

kuchnia wegańska
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Jakie produkty znajdziesz w tej kategorii?

Orzechy, migdały, pistacje, pestki dyni, pestki słonecznika, żurawinę, rodzynki, morele oraz wiele innych produktów premium.

Porady

Jak przechowywać owoce liofilizowane?

Przechowuj owoce liofilizowane w szczelnie zamkniętym opakowaniu, w suchym i chłodnym miejscu. Po otwarciu opakowania
chroń je przed wilgocią, aby zachowały swoją chrupkość.

Do czego wykorzystać owoce liofilizowane?

Owoce liofilizowane świetnie sprawdzają się jako dodatek do owsianek, jogurtów, deserów, lodów, ciast, koktajli oraz jako
zdrowa przekąska dla dzieci i dorosłych.

Dlaczego warto?

Dlaczego warto kupować w Przyprawy.pro?

Ponad 1500 produktów dostępnych od ręki.

Starannie wyselekcjonowane przyprawy, dodatki spożywcze i akcesoria.

Produkty dla kuchni domowej i profesjonalnej gastronomii.

Szybka realizacja zamówień i bezpieczna wysyłka.

Sprawdzeni producenci oraz wysoka jakość oferowanych produktów.

Dziękujemy za zaufanie i życzymy udanych zakupów w sklepie Przyprawy.pro.
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