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Link do produktu: https://www.przyprawy.pro/galka-muszkatolowa-cala-100g-p-103.html

GALKA MUSZKATOLOWA CAtA 1009

Cena 9,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy GA-103

Kod EAN 5903933 621012

Opis produktu

GALKA MUSZKATOLOWA
CALA

Masa netto: 100g
Kraj pochodzenia: INDONEZJA

Gatka muszkatotowa to aromatyczna przyprawa o charakterystycznym, stodko-korzennym smaku i zapachu. Jest
pozyskiwana z orzecha muszkatotowego, ktory rosnie na drzewie tropikalnym. Gatka muszkatotowa jest idealna
do dodania do wielu potraw, w tym do mies, zup, soséw i dan z makaronem. Dodana do pasztetéow i flakow,
nadaje im wyjatkowy smak i aromat. Jest rowniez czesto uzywana w kuchni indonezyjskiej, hinduskiej i
wschodnioafrykanskiej. Nasza gatka muszkatotowa jest suszona i catkowita, co pozwala na jej tatwe
rozdrabnianie i dodawanie do potraw.

Zapraszamy do naszego sklepu internetowego, gdzie oferujemy wysokiej jakosci gatke muszkatotowa w
przystepnej cenie. Dzieki naszej szerokiej ofercie przypraw i ziét, z pewnoscia znajdziesz wszystko, czego
potrzebujesz, by wzbogaci¢ swoje potrawy i stworzy¢ niezapomniane smaki.

Przechowywad w chtodnym, suchym i przewiewnym miejscu.
Informacja o alergenach:

Produkt moze zawierac: orzechy ziemne i inne orzechy

gorczyce, soje, sezam, zboza zawierajace gluten,

produkty zawierajace dwutlenek siarki, laktoze, jaja, seler
Wszystkie nasze produkty pakowane sa w atestowane torebki

z zapieciem strunowym co pozwala na wielokrotne ich otwieranie i
zamykanie bez utraty swiezosci, zapachu i smaku.

Produkty posiadaja dtuga date przydatnosci do spozycia umieszczona na etykiecie znajdujacej sie na
opakowaniu .
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Poradnik przypraw

Jak uzywac przypraw jednorodnych?

Przyprawy jednorodne to pojedyncze sktadniki przyprawowe, ktére pozwalajg precyzyjnie dopasowac smak do
przygotowywanych potraw. Dzieki nim mozna samodzielnie tworzy¢ mieszanki przypraw, marynaty oraz doprawia¢ dania
wedtug wiasnych preferenc;ji.

Zastosowanie przypraw jednorodnych
e Miesa pieczone, grillowane i smazone
e Zupy i sosy
e Ryby i owoce morza
e Warzywa oraz satatki
¢ Domowe marynaty
¢ Kuchnia polska, orientalna i Srédziemnomorska

¢ Wtasne mieszanki przyprawowe

Dlaczego warto wybiera¢ przyprawy wysokiej jakosci?

Swieze przyprawy wyrézniaja sie intensywnym aromatem, naturalnym kolorem oraz wysoka zawartoécia olejkéw eterycznych.
Odpowiednie przechowywanie pozwala zachowac ich smak i wtasciwosci przez dtugi czas.

Przechowywanie przypraw

Aby zachowad petnie aromatu, przyprawy nalezy przechowywaé w szczelnie zamknietych opakowaniach, w suchym i
zacienionym miejscu, z dala od zrédet ciepta i wilgoci.

Dlaczego warto?
Dlaczego warto kupowaé¢ w Przyprawy.pro?

¢ Ponad 1500 produktéw dostepnych od reki.

wygenerowano w programie shopGold



e Starannie wyselekcjonowane przyprawy, dodatki spozywcze i akcesoria.

Produkty dla kuchni domowej i profesjonalnej gastronomii.
* Szybka realizacja zaméwien i bezpieczna wysytka.

¢ Sprawdzeni producenci oraz wysoka jakos$¢ oferowanych produktéw.

Dziekujemy za zaufanie i zyczymy udanych zakupéw w sklepie Przyprawy.pro.
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