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FIGI LIOFILIZOWANE POtOWKI

Cena 35,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu
Figi liofilizowane potéwki

Chrupigce owoce o wyjgtkowym rézowo-zielonym kolorze

Figi liofilizowane w potéwkach wyrdzniajg sie naturalnie stodkim smakiem, delikatnym owocowym aromatem oraz lekkg,
chrupiaca struktura. Ich jasnozielona skérka, kremowa warstwa migzszu i pudroworézowe wnetrze sprawiajg, ze doskonale
smakujg, a jednoczesnie efektownie prezentujg sie w $niadaniach, deserach i wypiekach.

Liofilizacja polega na usunieciu wody z zamrozonych owocéw w warunkach obnizonego ci$nienia. Dzieki temu figi staja sie
lekkie i chrupigce, zachowujgc charakterystyczny smak, aromat, kolor oraz naturalng strukture.

Dlaczego warto wybrac nasze figi liofilizowane?

maja intensywny, naturalnie stodki smak,

wyrézniajg sie pieknym rézowo-zielonym kolorem,

sqg lekkie i przyjemnie chrupiace,

sg gotowe do spozycia bez dodatkowego przygotowania,
wygodna forma potéwek utatwia porcjowanie i dekorowanie,
pasujg zaréwno do potraw stodkich, jak i wytrawnych.

Jak wykorzystac figi liofilizowane?
Figi liofilizowane potéwki doskonale sprawdza sie jako:

samodzielna chrupigca przekaska,

dodatek do owsianki, musli i granoli,
uzupetnienie jogurtu, koktajlu lub smoothie bowl,
sktadnik mieszanek bakaliowych,

dekoracja tortéw, ciast, lodéw i deseréw,
dodatek do domowych batondéw i wypiekéw,
efektowny element deski seréw.

Potéwki mozna podawad w catosci, tamac¢ na mniejsze kawatki albo rozkruszy¢. Po zmieleniu sprawdzg sie réwniez jako
owocowy proszek do kreméw, koktajli, polew i dekoracji cukierniczych.

Naturalny wyglad produktu
Zdjecia przedstawiajg rzeczywisty wyglad oferowanych fig. Ze wzgledu na naturalne pochodzenie owocéw poszczegdlne

potéwki moga rézni¢ sie wielkoscig, ksztattem oraz intensywnoscig zielonego i rézowego koloru. Réznice te sg naturalng cecha
produktu i nie wptywaja na jego jakosc.

Sktad i przechowywanie
Sktad: 100% figi liofilizowane.

Przechowywanie: przechowywad w suchym i chtodnym miejscu, z dala od wilgoci oraz bezposredniego Swiatta stonecznego.
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Po kazdym otwarciu opakowanie nalezy doktadnie zamkng¢. Produkty liofilizowane szybko pochtaniajg wilgo¢ z powietrza,
przez co moga traci¢ chrupkos¢.

Wybierz odpowiednia gramature z listy dostepnych wariantow.

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Gramatura: 100g, 250g, 500g, 1000g

Zastosowanie i wtasciwosci

Zastosowanie fig liofilizowanych

Figi liofilizowane doskonale sprawdzajg sie zaréwno w codziennej kuchni, jak i profesjonalnej gastronomii. Dzieki naturalnej
stodyczy i chrupiacej strukturze wzbogacajg smak wielu potraw.

e musli i granola,

e owsianki,

e jogurty i kefiry,

e koktajle i smoothie,

e ciasta oraz wypieki,

e desery i lody,

e sery i deski przekasek,

¢ dekoracja dan.

Przechowywanie

Produkt nalezy przechowywad w suchym, chtodnym miejscu, w szczelnie zamknietym opakowaniu. Chroni¢ przed wilgocia,
aby zachowa¢ chrupigcg strukture.
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