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ANANAS LIOFILIZOWANY W KOSTCE

Cena 30,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy AN-155

Opis produktu

Ananas liofilizowany w kostce

Ananas liofilizowany w kostce to naturalny owoc poddany procesowi liofilizacji, dzięki któremu zachowuje swój intensywny
smak, aromat oraz większość wartości odżywczych. Jest lekki, chrupiący i nie zawiera dodatku cukru ani konserwantów.

Dlaczego warto wybrać ananas liofilizowany?

✔ 100% naturalnego owocu

✔ Bez dodatku cukru

✔ Bez konserwantów i sztucznych barwników

✔ Intensywny smak i aromat

✔ Wygodna forma do codziennego spożycia

✔ Długa trwałość produktu

 
 

Zastosowanie

Ananas liofilizowany doskonale sprawdzi się jako:

dodatek do musli i płatków śniadaniowych,

składnik owsianek i jogurtów,

dodatek do deserów i lodów,

element dekoracji ciast i tortów,
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składnik koktajli i smoothie,

zdrowa przekąska między posiłkami.

 
 

Skład

100% ananas liofilizowany.

Kraj pochodzenia

Filipiny.

Sposób przechowywania

Przechowywać w suchym, chłodnym i przewiewnym miejscu, z dala od wilgoci oraz promieni słonecznych. Po otwarciu
opakowanie szczelnie zamknąć.

Informacja o alergenach

Produkt pakowany jest w zakładzie, w którym przetwarzane są również: orzechy ziemne, orzechy, sezam, soja, gorczyca,
zboża zawierające gluten, mleko (laktoza), jaja oraz seler.

Opakowanie

Produkt pakowany jest w atestowane opakowania typu doypack ze strunowym zamknięciem, które ułatwia wielokrotne
otwieranie i pozwala zachować świeżość oraz aromat produktu.

Gramaturę produktu wybierz z listy rozwijanej nad przyciskiem „Dodaj do koszyka”.

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Gramatura: 100g , 250g , 500g , 1000g

Dostawa

Dostawa
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Wszystkie zamówienia realizujemy możliwie najszybciej.

 
 
Kurier DPD

 
 
InPost Paczkomaty

 
 
InPost Kurier

 
 
Orlen Paczka

 
 

Produkty pakujemy w wytrzymałe opakowania chroniące zawartość podczas transportu.

Przechowywanie

Przechowywanie

Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu.

Po otwarciu szczelnie zamknąć opakowanie.

Chronić przed wilgocią i promieniami słonecznymi.

Zastosowanie i właściwości

Zastosowanie ananasa liofilizowanego

Ananas liofilizowany jest chętnie wykorzystywany w cukiernictwie, piekarnictwie oraz gastronomii. Dzięki procesowi liofilizacji
zachowuje intensywny smak, aromat i naturalny wygląd.

Produkt doskonale nadaje się do:

musli i granoli,
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jogurtów naturalnych,

owsianek,

koktajli i smoothie,

deserów,

lodów,

ciast i tortów,

produkcji czekolady,

batonów i zdrowych przekąsek.

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ananasy liofilizowane są lekkie, wygodne w przechowywaniu i gotowe do spożycia bez dodatkowej obróbki.
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